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Oktoberfesttage im Brauhaus

Wenn draulB3en langsam Herbstwind weht
und golden schon das Laub sich dreht,
dann hort man’s aus dem Brauhaus schallen:
»,O’zapft is!“ — fiir euch und alle!

Die Brezn duftet, warm und fein,
der Obazda ladt zum Schlemmen ein.
Die Wei3wurst wartet, Senf steht bereit,
jetzt beginnt die Festbierzeit!

Die Spatzle dampfen, Kase zieht,
der Wiesn-Burger daneben liegt.
Mal herzhaft, wiirzig, mal ganz fein —
so darf’s zur Oktoberfestzeit sein.

Hier braucht’s kein Zelt und keine Reise,
wir feiern einfach uns’re Weise.
Mit gutem Essen, Bier und Leut’,
wird aus dem Herbst die schonste Zeit.

Drum hebt die Glaser, stof3t mit an,
weil man’s nicht oft genug tun kann.
Denn eines wissen Grof3 und Klein:

Zur Oktoberfestzeit muss Brauhaus sein!
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- Gebratene Leberkasewdurfel auf cremigen Kasespatzle mit

Bierkutscher-Burger 12,50€ '
im Laugenbrétchen mit gezupften Bier-Eisbein, j
Weillkraut, Bier-Senf-Mayo, Saure Gurken
und Rostzwiebeln
mit Pommes +5,00€
mit SulRkartoffel-Pommes +6,00€
5
Festzelt-Flammkuchen 14,50€ < -
Flammkuchen mit Rahm, herzhaftem Bergkase, ?:i
WeiRwiirstscheiben, roten Zwiebeln 24
und Laugenbrezel-Crunch. Nach dem Backen £
.

mit stflem Senf und frischem Schnittlauch verfeinert.
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Braumeister-Spatzle mit Leberkase 19,80€
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Dunkelbier-Zwiebeln, Bergkase,
dazu reichen wir einen Radieschen-Rettich-Salat

Bayrische Germknodel

Gefullt mit Pflaumenmus, dazu Vanillesole,
Mohn und Puderzucker

5,90€
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Wenn die Tage kurzer werdenwund die MalRkriige wieder
klingen, heildt es bei uns: O’'zapft is!

Freuen Sie sich auf herzhafte Klassiker,
moderne Wiesn-Kreationen und deftige Brauhauskuche —
naturlich-am besten
begleitet von einem frisch gezapften Bier:
Willkommen zu unseren Oktoberfesttagen!

MaB Bernsteinweizen (1,01) 11,90€ 9,50€

Ein vollmundiges Weizenbier in leuchtendem Orange-
Kupfer, das die Farben des Herbstes ins Glas bringt.
Feine'Malznoten treffen auf eine angenehme Fruchtigkeit
und.die typisch weiche Hefecharakteristik eines
klassischen Weizens. Aromen von reifer Banane, einem
Hauch Karamell und dezenten Gewdurznoten sorgen fur
ein harmonisches Geschmackserlebnis.

Wiesn-Schmankerl 16,00€

Warme Butterbrezel mit hausgemachtem Obazda, ein
Paar Weildwurste mit sulem Senf, Gewurzgurken und
Radieschen-Rettich-Salat

Der perfekte Einstieg in unsere Oktoberfesttage:
Herzhaft, traditionell und typisch bayerisch — mit warmer
Brezel, cremigem Obazda, WeiRwirsten und knackigen

Beilagen. Dazu ein frisch gezapftes Bier und
die Wiesn kann beginnen!



